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Entrevista com Andrea Mesquita - CEO do Territério da Carne

Ano 2/2021
Chegamos ao Boletim CiCarne de n° 50 - uma edigado comemorativa, que publicamos com esta importante personalida

do Agronegdcio brasileiro, escolhida por nossos leitores. Esta entrevista sela nossos esforcos empreendidos, desde a

de 2020, quando comegamos o trabalho de difundir informagdes relevantes sobre a cadeia produtiva da carne bovinz

formato de Boletim. Para nds, € um momento de celebrar o setor e seguir em frente com passos firmes em prc

desenvolvimento da cadeia produtiva da carne bovina brasileira.

Embrapa Boletim n° 50 - Entrevista da Edicdo Comemorativa

Empresa publica brasileira 1)  Qual o maior gargalo na cadeia da carne bovina no Brasil?
que busca viabilizar

solugdes de pesquisa,

desenvolvimento e R: Acredito que o maior gargalo na cadeia da carne bovina brasileira seja a falta de

inovacdo para a equilibrio entre oferta e a demanda de produtos comestiveis oriundos do bovino. De um
sustentabilidade da lado, um animal que oferece no minimo 200kg de carne, com diferentes vocacdes
agricultura, em beneficio conforme o corte, seu grupo muscular, composicdo de gordura, maciez, entre outras
da sociedade brasileira. caracteristicas e, de outro, a populagdo brasileira, ainda pouco consciente desta grande
variedade e ainda buscando uma pequena quantidade de porgGes - geralmente aquelas
Centro de com os nomes mais conhecidos - causando um desbalanco na cadeia. Este fator tem
Inteligéncia provocado um superfaturamento nos cortes com maior demanda e certa desvalorizagGo
daC naqueles menos procurados, que acabam precisando ser vendidos por um preco igual ou
a - arne inferior ao seu custo.
Bovina

Poderia, entdo, resumir que o gargalo se deve principalmente ao fato de que nés — como
mercado - ainda insistimos em vender “quilos de carne” ao invés de comercializar solugées
para refeicdes, ou seja porcoes diversas, cada uma com sua especificidade, vocacdo e,
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Fonte: BeefPoint - https://www.beefpoint.com.br/confira-os-tipos-de-cortes-de-carne-bovina-e-de-onde-sao-
retirados-do-boi/ - Acessado em 1° de setembro de 2021.
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2) Como vocé avalia a Comunicacdo da cadeia da carne bovina com a sociedade?

R: Ja ouviu aquela frase “vende o que ele quer, entrega o que ele precisa”? Pois bem, vejo que aqui no Brasil, nos

an

restringimos a comunicar demais o "o qué” e ndo o "porqué” sobre a cadeia da carne bovina.

Sem distingdo, quando falamos das formas de criagdo — falamos o "o qué” e no maximo o “como” fazemos.
Quando falamos sobre o abate dos animais, € a mesma coisa. Em se tratando da carne, a situacdo piora. Falamos
sobre a raca, sobre o corte, sobre os atributos de qualidade, a forma de preparo, mas esquecemos de falar do
porqué fazemos. A importdncia do alimento para a saude e desenvolvimento da populacdo, trazendo maior
consciéncia sobre o todo e instigando as pessoas a pensarem muito além de sua realidade, fora de sua zona de
conforto.

Sendo assim, vejo muita oportunidade em aprimorar nossa comunicacdo, agregando o porqué fazemos o que
fazemos dentro da cadeia da carne e, claro, buscando — com isso - resolver um problema real da sociedade: a
alimenta¢do com qualidade.

Cadeia produtiva da carne bovina: qualidade desde o melhoramento genético
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Fonte: Embrapa - Portal Qualidade da Carne - https://www.embrapa.br/qualidade-da-carne/carne-bovina -
Acessado em 1° de setembro de 2021.

3) Especialmente em relacdo as geracées mais atuais, parece haver ainda mais sensibilidade a alguns temas?
Isso seria uma ameaca ao futuro da cadeia da carne bovina? Haveria algo a ser feito?

R: Definitivamente, ha mais sensibilidade e ndo sé com o tema consumo de carne. E uma geracdo que busca mais
respostas. Quer entender a origem, questiona mais, critica, quer ser ouvida. As geracoes atuais movimentardo o
mercado nos proximos anos. Ndo vejo como uma ameaca e sim como uma grande oportunidade para aqueles que
resolverem sair do campo, deixar a resisténcia e acreditar que, em geral, a solucdo estd exatamente no mesmo
lugar onde estdo os problemas.

Sempre que me deparo com questoes como estas, logo me posiciono dizendo: afinal de contas, se queremos o
mesmo para o mundo, por que cada um de nos ndo faz sua parte, sem nos enfrentarmos e sim em um formato
cooperativo e colaborativo?

Se ha algo a fazer? Com certezal Comecemos por ensinar o hdbito de pensar e questionar na base, ja na
educacdo infantil. Depois, precisamos incentivar as pessoas a viverem com significado, independentemente do
lado que defendem. Influenciar a pratica da conversa, do didlogo de forma clara e respeitosa. Ao final de tudo
isso, vamos perceber que quando a maré sobe, ela sobe para todo mundo e, se a cadeia da carne bovina
melhorar como segmento, em organizacdo, qualidade, tecnologia, produtividade, eficiéncia, bem-estar animal,
aproveitamento e, consequentemente combate ao desperdicio: vamos todos ter feito parte de algo muito maior.
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4) Com relacdo ao desperdicio de carne, ha informacdes sobre como ele se distribuiria ao longo da cadeia?

R: A maioria dos paises latino-americanos ndo possui informagoes consistentes sobre o desperdicio de alimentos,
quem dird da carne bovina em particular. Isso é preocupante porque, sem dados, é impossivel dimensionar o
problema. Pesquisadores conseguiram reunir informacées em sete pontos geogrdaficos diferentes, pertencentes a
apenas quatro paises da América do Sul: Belize, Brasil, México e Colombia.

De acordo com os resultados, Belize desperdica 53 quilos por pessoa por ano, enquanto o Brasil, 60, o México,
94, e a Colombia, 70 quilos. Considerando que 17% dos alimentos disponiveis no mundo sdo jogados fora, é de se
esperar que isso tenha um forte impacto econémico, social e ambiental.

Quando pensamos em carne, para a qual uma enorme cadeia de producdo e processamento € necessdria antes
de chegar & boca do consumidor, é importante lembrar que para cada pedaco de bife jogado fora, todos os
recursos utilizados ao longo da sua jornada produtiva vao junto. E aqui cabe uma reflexdo: carne boq, de
qualidade superior e respeitando os atributos buscados pelo consumidor, dificilmente sobra no prato. Esta ai mais
uma responsabilidade interna da nossa cadeia produtiva.

Por outro lado, em termos econdmicos, o desperdicio de alimentos ndo afeta apenas o bolso do consumidor (pois
ele estd pagando por um produto que ndo estd comendo), mas atinge também o mercado em geral. O aumento
da demanda pelos produtos, impulsiona os precos para todos. Assim, reduzir as perdas poderia diminuir os custos
de producdo, pois o sistema se tornaria mais eficiente como um todo e todos sairiamos ganhando.

A entrevistada informou a seguinte fonte de dados para esta resposta:
https://www.bbc.com/portuguese/internacional-56377 418

i Ter comida suficiente para todos na mesa
Comida gostosa’saborosa
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Fonte: Embrapa - https://www.embrapa.br/busca-de-noticias/-/noticia/ 37697781/ arroz-e-feijao-estao-entre-
os-alimentos-mais-desperdicados-no-brasil?link=agencia. Pesquisa de 2018.
Acessado em 1° de setembro de 2021.




CiCarne

Ul |

5) Com relagdo & qualidade da carne no Brasil, como estamos avang¢ando?

R: E notavel a evolucdo da qualidade de nossos produtos em comparagdo a outros paises no mundo e em relagdo
a noés mesmos no passado. Estamos reduzindo cada vez mais a drea utilizada para producdo de carne,
aumentando a eficiéncia, conversdo alimentar, qualidade do solo e, consequentemente, do pasto.

Entre 2018 e 2019, embarquei com o Territério da Carne na Estrada - uma viagem pelo Brasil e pelo mundo - por
meio da qual tive a oportunidade de visitar mais de 50 cidades brasileiras, do Norte ao Sul do pais, além de

paises como Alemanha, Franca, Itdlia, Suica, Inglaterra, Russia, Uruguai e Estados Unidos, em busca de
respostas sobre a cadeia da carne bovina.

Provei de tudo um pouco, de carne in natura ao modo dry aged (processo de maturacdo a seco), de embutidos &
carne crua, temperados, condimentados. Conversei com os principais players do setor e — ndo que tenha me
surpreendido completamente — mas me dei conta de que em termos de pessoas, metodologias, iniciativas,
pesquisas, clima, solo, animais, indUstrias, comércio, técnicas de preparo, educacdo e muitos outros atributos, o
Brasil tem condicdes de superar quaisquer destes locais que visitei no exterior, tanto em volume como em
condicoes para entregar a melhor carne do mundo e este é sé o comeco!

6) Qual seu recado final para os leitores do Boletim CiCarne?
R: Leiam, estudem, questionem, critiquem, duvidem do status quo da sociedade em que estdo vivendo.

Quando, hda alguns anos, entrei no mercado da carne, tinha a sensacdo de que todos sabiam mais do que eu e
pensava “por que serd que isso é feito deste jeito?”. Com frequéncia concluia que - de certo - ja havia sido
testado e validado e que era a melhor forma.

Me sentia insegura em propor mudancas, melhorias, novas formas de fazer por sempre achar que ja era algo
conhecido. Chegava a pensar: “por que ninguém falou disso antes?” "Se era bom mesmo, por que ainda ndo tinha
sido aplicado?” "Por que alguém iria querer me escutar com essas ideias mirabolantes sobre melhorar o cendrio
da cadeia?”

Com isso, meu recado vai para aquele ou aquela que sentiu seu chamado superior na cadeia da carne boving,
que ndo se iniba diante de praticas comuns que podem ser melhoradas. Sejam elas na comunicagdo, na pesquisa,
na aplicacdo de tecnologias, na fazenda, no varejo ou mesmo em casa, promovendo mais conhecimento para a
familia e amigos. Se envolva, faca parte da mudanca que quer ver. Eu fiz isso, eu faco isso e me orgulho demais
dos resultados alcancados até aqui. @

Cadastre-se no site do CiCarne (http://www.cicarne.com.br/cadastro/) para receber semanalmente os Boletins

Siga-nos em nossas Redes Sociais: (@ Instagram: @cicarne_embrapa e ) Telegram (https://t.me/cicarne).

Contribui¢des e sugestoes podem ser enviadas para: cnpgc.cicarne@embrapa.br.
Para mais informagdes sobre a cadeia produtiva da carne bovina acesse nosso site: /cicarne.com.br.

Este Boletim é uma iniciativa do Centro de Inteligéncia da Carne Bovina (CiCarne) - Embrapa Gado de Corte, no qual sdo disponibilizados dados e informacdes
relevantes para a cadeia produtiva da carne bovina brasileira. Serdo abordados diversos pontos relacionados aos elos da cadeia produtiva e neste periodo serd
dada atengdo especial aos impactos do novo coronavirus.
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