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DECRETO NO 9.013, DE 29 DE MARCO DE 2017

» Art. 5° Ficam sujeitos a inspecao e a fiscalizacao
previstas neste Decreto 0s animais destinados ao
abate, a carne e seus derivados, o pescado e
seus derivados, os ovos e seus derivados, 0O
leite e seus derivados e os produtos de abelhas e
seus derivados, comestiveis e nao comestiveis,
com adicao ou nao de produtos vegetais.

MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA
E ABASTECIMENTO




RIISPOA

« Art. 69 A inspecao e a fiscalizacao de que trata este Decreto
serao realizadas:

IIT - nos estabelecimentos que recebam o Pescado e seus

derivados para manipulacao, distribuicao ou industrializacao;

« Art. 89 Para os fins deste Decreto, entende-se por
estabelecimento de produtos de origem animal, sob inspecao
federal, qualquer instalacao industrial na qual sejam abatidos
ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam
obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados,
fracionados, conservados, armazenados, acondicionados,
embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial
ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e seus
derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou
os produtos de abelhas e seus derivados incluidos os g
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtg§
de origem animal conforme dispoe a Lei n°® 8.171, de 1991, e
suas normas regulamentadoras.

MINISTERIO DA
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RIISPOA

TABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 19. Os estabelecimentos de pescado e derivados
sao classificados em:

I - barco fabrica;
IT - abatedouro frigorifico de pescado;

II1I - unidade de beneficiamento de pescado e
produtos de pescado; e

IV - estacao depuradora de moluscos bivalves.

' TITULO II - DA CLASSIFICACAO DOS
ES

A

MINISTERIO DA
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RIISPOA

ra os fins deste Decreto, entende-se:

¢por Unidade de Beneficiamento de Pescado e
Produtos de Pescado o estabelecimento destinado a
recepcao, a lavagem do pescado recebido da
producao prlmarla a manipulagao, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem € a
expedicao de pescado e de produtos de pescado,
podendo realizar também sua industrializacao e o
recebimento, a manipulagao, a industrializacao, ¢
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem g8
expedicao de produtos nao comestiveis.

MINISTERIO DA
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RIISPOA

v . 44. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas

as particularidades tecnologicas cabiveis, também devem
dispor de:

II - camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos
estabelecimentos que o recebam diretamente da producao
primaria;

v' Art. 68. As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu
armazenamento devem ser regularmente higienizados e
protegidos contra contaminacao;

MINISTERIO DA
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RIISPOA

 Art. 205. Entende-se por pescado os peixes,
0S crustaceos, os moluscos, os anfibios, os
répteis, os equinodermos e outros animais
aquaticos usados na alimentacao humana.

Paragrafo unico. O pescado proveniente da
fonte produtora nao pode ser destinado a
venda direta ao consumidor sem que haja
prévia fiscalizacao, sob o ponto de vista
industrial e sanitario.

MINISTERIO DA
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RIISPOA

 Art. 208. E obrigatoria a lavagem prévia do pescado
utilizado como matéria-prima para consumo humano
direto ou para a industrializacao de forma a promover

a limpeza, a remocao de sujidades e microbiota
superficial.

MINISTERIO DA
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S RIISPOA

«“Art. 73 — Os responsaveis pelos
estabelecimentos ficam obrigados a:

— I a XVI

— XI — dispor de controle de temperaturas das
matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnologico empregado, conforme
estabelecido em normas complementares;

— XII - manter registros auditaveis da recepcao de
animais, matérias-primas e insumos,
especificando procedéncia, quantidade e
qualidade, controles do processo de fabricacao,
produtos fabricados, estoque, expedicao e
destino;

MINISTERIO DA
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-\ PREREQUISIOSPARAA

1. MATERIA-PRIMA
2. AGUA
3. GELO

4. LAYOUT OPERACIONAL (DEPENDENCIAS, EQUIPAMENTOS)

5. BOAS PRATICAS DE FABRICACAO - BPF y

6. PROCEDIMENTOS PADROES DE HIGIENE OPERACIONAIS -
PPHO ‘

MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA \
EABASTECIMENTO S0V cano reoewat




LAYOUT
OPERACIONAL

y

FEDER A\

MINISTERIO DA
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Layout ou leiaute

E O POSICIONAMENTO DAS INSTALACOES, QUE
PROPICIA CONDICOES PARA A ELABORACAO
DOS PRODUTOS, SEM ESTRANGULAMENTOS E
PONTOS DE CONTAMINACAO CRUZADA QUE
POSSAM PREJUDICAR A INOCUIDADE E A
QUALIDADE DO ALIMENTO “

MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA \

E ABASTECIMENTO



Ohjetivo do Layout

GERAR FACILIDADES PARA A ELABORACAO
DOS PRODUTOS, DE ACORDO COM O
FLUXOGRAMA OPERACIONAL, EVITANDO
PERDAS DE MATERIAS-PRIMAS E PRODUTOS.

EVITAR PONTOS DE CONTAMINACAO CRUZADA
QUE POSSAM PREJUDICAR A QUALIDADE DOS
PRODUTOS. s

MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA \

E ABASTECIMENTO



INFORMAGOES BASICAS PARA DEFINIR
UM “LAYOUT”

A-PRODUTO A SER OBTIDO

B - FLULOGRAMA OPERACIONAL DO PRODUTO

C - EQUIPAMENTOS NECESSARIOS VS

MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA
EABASTECIMENTO Jovecane Febemmy



h
PRINCIPAIS PRE-REQUISITOS NA ELABORACAO DO

1 - AGUA

2 - GELO

3 - CAMARA DE ESPERA

4 - AREAS DE RECEPCAO (suja) E
DE MANIPULACAO (limpa)

5 - DEPOSITO DE EMBALAGEM

6 - DEPENDENCIAS PARA OS
FUNCIONARIOS

MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA \

E ABASTECIMENTO
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FEDER A\
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0 FLUXOGRAMA OPERACIONAL DEVE SER PLANEIADO
DE FORMA QUE TODAS AS OPERAGOES SE SUCEDAM:

SEM ATRASOS

SEM PARRDAS DESNECESSARIAS

EM SEQUENCIA CONTINUA

QUE 0 PESCADO PASSE RAPIDO DE UMA FASE

y

OPERACIONAL A OUTRA

MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA
EABASTECIMENTO Jovecane Febemmy




RECEPCAO

}

LAVAGEM

1

ACONDICIONAMENTO

1

EXPEDICAO/COMERCIALIZACAO




k “LAYOUT” OPERACIONAL DE UM ENTREPOSTO DE PESCADO FRESGO

AREA DE CIRCULACAO EXTENSAO DA COBERTURA - SALA DE RECEPCAO

GABINETE
SANITARIO peeee°

CAMARA DE ESPERA

EXPEDICAO

EXTENSAO DA
COBERTURA DE
EXPEDICAO

RECEPCAO
MATERIA-
PRIMA

SALA y
DE ELABORACAO

EXPEDICAO

CANALETA CENTRAL

CILINDRO
GIRATORIO

TUNEL DE LAVAGEM

DEPOSITO DE
OCULO EMBALAGEM

SILO DE GELO

LAVAGEM
DE CAIXAS
PLASTICAS

&)

.-A- \ .

EABASTECIMENTO sovcerno reoewnn

- AREA DE CIRCULACAO
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h PRINCIPAIS PRE-REQUISITOS NA ELABORAGAO DE
PESCADO CONGELADO

1 - AGUA
2 - GELO

3 - EQUIPAMENTOS
CONGELAMENTO
(PRODUTO -18°C)
4 - FRIO INDUSTRIAL | ESTOCAGEM
(PRODUTO -18°C)

S5 - EMBALAGENS -

MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA
E ABASTECIMENTO




{ DIAGRAMA DE FLUXO DO PRODUTO PEIXE CONGELADO

RECEPCAO '
. LAVAGEM '
~M|
| DE APRESENTACAO
‘—j CONGELAMENTO '

‘—j GLACIAMENTO '
~*  ESTOCAGEM '

~ EXPEDICAO
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'k SUGESTAO DE UM “LAYOUT” OPERACIONAL PARA ELABORACAO
DE PESCADO CONGELADO

—

GABINETE SILO DE
A GELO
CAMARA DE SANITARIO
ESTOCAGEM . AM AR A
ESPERA
(@] l
U =
= ANTE NS CONGELAMENTO
=) ‘ CAMARA
et}
o /
0 SALA
ARMARIO
AREA DE
= SALA DE
< & | EMBALAGEM ELABORACAO RECEPGAO
<w<
sn00
«L @)
|_
O n
T DEPOSITO
EMBALAGEM HIGIENIZAGAO LAVAGEM
I UTENSILIOS
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MODELO DE LAYOUT

ESTABELECIMENTO INDUSTRIAL DE PESCADO FRESCO E CONGELADO
LAVAGEM DE v AR
i i PHEAES o4 H H S CONGELAMENTO
] 3; 1;:; g: T ::, ;:t PROCSE\LSQA%ENTO : A 1250 m2 e
Tice:szgg)o ,‘ E HHEH (area limpa) ="
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A ALGUNS REQUISITOS NA INDUSTRIA DE
PESCADO

1. Perimetro industrial delimitado

2. Recepcao e expedicao do pescado cobertas

3. Reservatorios de agua resistentes ao cloro e
equipamentos para hipercloracao protegidos

4. Piso e parede resistentes, impermeaveis e de facil
higienizacao y

5. Juncao piso/parede arredondadas

6. Tunel de congelamento que atinja -30°C ou mais 4

[ ]
frio
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h ETAPAS PARA IMPLANTACAO DE UMA
INDUSTRIA DE PESCADO SOB SIF

. Apresentacao do projeto para avaliacao
. Construcao da industria
. Avaliacao in loco pelo SIF

. Inicio das atividades

a H WO N ==

. Manutencao das condicoes exigidas




|

h DIRETRIZES LEGAIS PARAAEDIFICACAO DE

p

UM ENTREPOSTO DE PESCADO
www.agricultura.gov.br

1 - RIISPOA
2 — PORTARIA 368/1997

3 — Registro de Estabelecimentos
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