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PRE-REQUISITOS PARA A
QUALIDADE DO PESCADO

1. MATERIA-PRIMA

2. AGUA

3. GELO

4. LAYOUT OPERACIONAL (DEPENDENCIAS, EQUIPAMENTOS)
5. BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO - BPF

6. PROCEDIMENTOS PADROES DE HIGIENE OPERACIONAIS -
PPHO
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LAYOUT
OPERACIONAL




Layout ou lelaute

E O MELHOR POSICIONAMENTO DAS
INSTALACOES, QUE PROPICIA CONDICOES
PARA A ELABORACAO DOS PRODUTOS DA

PESCA, SEM ESTRANGULAMENTOS E PONTOS
DE CONTAMINACAO CRUZADA QUE POSSAM
PREJUDICAR A QUALIDADE




Ohjetivo do Layout

GERAR FACILIDADES PARA A ELABORACAO
DOS PRODUTOS, DE ACORDO COM O
FLUXOGRAMA OPERACIONAL, EVITANDO
PERDAS DE MATERIAS-PRIMAS E PRODUTOS.

EVITAR PONTOS DE CONTAMINACAO CRUZADA
QUE POSSAM PREJUDICAR A QUALIDADE DOS
PRODUTOS.




INFORMAGOES BASICAS PARA DEFINIR
UM “LAYOUT”

A-PRODUTO A SER OBTIDO
B - FLULOGRAMA OPERACIONAL DO PRODUTO
C - EQUIPAMENTOS NECESSARIOS



PRINCIPAIS PRE-REQUISITOS NA ELABORACAO DO
PESCADO FRESCO

1 - AGUA

2 - GELO

3 - CAMARA DE ESPERA

4 - AREAS DE RECEPCAO (suja) E DE
MANIPULACAO (limpa)

5 - DEPOSITO DE EMBALAGEM

6 - DEPENDENCIAS PARA OS FUNCIONARIOS






O FLUXOGRAMA OPERACIONAL DEVE SER PLANEIADO DE
FORMA QUE TODAS AS OPERAGOES SE SUCEDAM:

- SEM ATRASOS

- SEM PARADAS DESNECESSARIAS

- NUMA SEQUENCIA CONTINUA

- QUE 0 PESCADO PASSE RAPIDO DE UMA FASE OPERACIONAL
A OUTRA
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RECEPCAO

!

LAVAGEM
1

ACONDICIONAMENTO

1

EXPEDICAO/COMERCIALIZACAO




——————————————————————————————————
“LAYOUT” OPERACIONAL DE UM ENTREPOSTO DE PESCADO FRESCO
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PEIXE CONGELADO



PRINCIPAIS PRE-REQUISITOS NA ELABORAGAO DE
PESCADO CONGELADO

1 - AGUA
2 — GELO
3 - EQUIPAMENTOS

CONGELAMENTO
4 - FRIO INDUSTRIAL

ESTOCAGEM

—

S5 - EMBALAGENS
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DIAGRAMA DE FLUXO DO PRODUTO PEIXE CONGELADO
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SUGESTAO DE UM “LAYOUT” OPERACIONAL PARA ELABORAGAO
DE PESCADO CONGELADO
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MODELO DE LAYOUT

ESTABELECIMENTO INDUSTRIAL DE PESCADO FRESCO E CONGELADO
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ALGUNS REQUISITOS NA INDUSTRIA DE
PESCADO

1. Perimetro industrial delimitado

2. Recepcao e expedicao do pescado cobertas

3. Reservatorios de agua resistentes ao cloro e
equipamentos para hipercloracao protegidos

4. Piso e parede resistentes, impermeaveis e de facil
higienizacao

5. Juncao piso/parede arredondadas

6. Tunel de congelamento que atinja -30 a -60°C
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ETAPAS PARA IMPLANTACAO DE UMA
INDUSTRIA DE PESCADO SOB SIF

. Solicitacao de vistoria de terreno

. Apresentacao do projeto para avaliacao
. Construcao da industria

. Avaliacao in loco pelo SIF

. Inicio das atividades

. Manutencao das condicoes exigidas
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DIRETRIZES LEGAIS PARAA EDIFICACAO DE
UM ENTREPOSTO DE PESCADO
www.agricultura.gov.br
1 - RIISPOA (Animal — Bovinos e Bubalinos —

Mercado Interno — Requisitos Sanitarios)

2 - PORTARIA 368/1997 (Legislacao — Sislegis
— digitar Portaria 368 1997)

3 — Registro de Estabelecimentos (Animal
—Mercado Interno — Inspecao de Produtos de
Origem Animal — DIPOA Empresario — Registro
de Estabelecimentos)
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