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Como definir o ponlo de colheila da cana-de-
acacar

A cultura da cana-de-agucar apresenta sua maturidade estabelecida no momento em
que se observa redugao do fotoperiodo e da temperatura ambiente, periodo do ano
representado pela transi¢do outono-inverno e inverno-primavera. E nessa época do
ano que os produtores utilizam essa fonte de volumoso para o corte diario ou para
ensilagem, tendo como padrdo para a determinagdo do ponto de corte, simplesmente
o tempo de crescimento da planta, que geralmente & colhida com 12 meses de
crescimento vegetativo.

Dessa maneira, cabe nos questionar em relagdo ao ponto de colheita da cana-de-
agucar. Sera que existe algum método para auxiliar na decisdo de corte? Como é o
caso do mitho, que colhemos para silagem? Definicdes de teor de matéria seca,
carboidratos soluveis, etc? Além disso, caso exista, qual é a facilidade de uso para o
produtor? A resposta & sim. Existem muitas maneiras de refinar a colheita da cana-
de-agucar e com grandes possibilidades de acessibilidade ao pecuarista.

Existe a possibilidade de se realizar avaliacdo da maturidade da planta em relacdo a
quantidade de agucares presente no colmo da cana-de-agucar. A maneira para
proceder essa avaliagao € por meio da leitura do valor de graus Brix que o colmo
apresenta, sendo essa medida obtida por refratdmetro de campo (Figura 1).

Figura 1. Refratdmetro de campo utilizado para leitura de graus Brix de colmos de
cana-de-agucar.

Os colmos da cana-de-agucar sao constituidos por caldo e fibra (solidos insoluveis

em &gua). O caldo contém a dgua e os sdlidos soluveis totais (agucares e ndo-

agucares) representados pelo Brix. O caldo possui em sua composicdo basicamente

sacarose, glicose e frutose. Outros compostos ndo-agucares como aminoacidos,

gorduras, ceras, pigmentos e diversos minerais também compde o0 caldo absoluto, U
entretanto, de forma bastante reduzida.

A maneira para proceder a avaliagdo do Brix da cana é cortar a planta e avaliar
valores de Brix no pé. no meio e na ponta do colmo. Com a obten¢io desses valores
realiza-se a media e assim obtém o valor Brix. Vale ressaltar a importancia dessa
determinagao nas distintas regides do colmo, pelo fato de que a concentracao de
agucares € sempre maior na base da planta. Sendo assim. caso se realize apenas a
medida na base, a interpretacdo de maturidade podera ser erronea.

O valor igual ou superior a 18° Brix € o recomendado para o corte da cana. Esse
valor esta relacionado linearmente com a digestibilidade da matéria seca da planta
de inteira (Figura 2), ou seja. um colmo de cana com valor de 18° Brix representa
que a planta inteira da cana possui digestibilidade da matéria seca de 58%. Além do
mais, o valor da digestibilidade da matéria seca é muito préximo ao NDT da cana-de-
agucar.

Figura 2. Relagao graus Brix do colmo e digestibilidade da planta.
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Uma regra simples que se tem em m3os € que o valor do Brix que o colmo apresenta
somado de 40 unidades, caracteriza a aproximagao do valor de NDT da cana-de-
agucar. Assim, a leitura do Brix pode auxiliar os produtores tanto para a colheita do
talhdo de cana (momento em que a planta apresenta valor nutritivo adequado), como
também na formulagdo de racbes (facilidade de correlacao entre Brix e NDT).
Lembrando que o investimento em um aparelho refratdmetro & extremamente baixo e
Seu uso é simples.
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